开家常德米粉店投资分析

常德米粉，他在全国的知名度远不如桂林米粉和云南过桥米线，但近几年发展势头迅猛，湖北，江西等省已占据主导市场地位，而在北京，上海，南京，深圳等大城市店铺数量也如雨后春笋般增长，现在的北方地区，中部地区基本上还是空白，如成都重庆等地，但情形将极快改变，带动者将是在外求学而对新事物极敏锐的学子和在上述地工作的常德人，很多人已对此表露了高度关注，在实施阶段的也有为数不少的一批人，他们将遇到的一个问题是如何低成本而快速生产出优质的鲜米粉，这比较困难。有相当多的朋友向我询问米粉机及米粉制作情况，我的意见是多位对湖南米粉有兴趣的朋友共同开发一条米粉生产线，同时开店，这样的成功率将非常高。当然有实力者也可单干，但风险将会提高。这也是常德人在外开店的成功模式。[如江西九江一夜之间开了45家]。
下面谈谈常德米粉的优势及魅力所在。
一，文化底蕴深厚，味色形俱佳，真材实料。这是说的正宗的常德米粉，不是外面乱七八糟的假冒劣质货，两者不可同日而语。
二，简单易学，操作方便，一碗米粉上桌只需20秒，快捷而美味。
三，超低成本，厨房用具3000元，桌椅板凳1000元，另加证件店租8000元就能开一个有模有样的小店。[中小城市]
利润分晰；
中大型店；150斤米粉制作240碗，以4元/碗计960元，另卖面60碗计240元，共1200元。买粉面150元，牛肉，牛杂，猪肉，排骨等200元，油，调味料，纸巾等30元/天，煤水电50元/天，人工140元/天[师傅50/天，助手22/天，服务员四人68/天]，店租按100元/天计，物品损坏及电器折旧30/天，税金20/天，共720元，利润近500元/天。

小型店；60斤米粉100碗，面25碗计500元。粉面60元，牛肉，牛杂等70元，调味料等10元/天，煤水电20元/天，请一个助手20元/天，店租20-30元/天，税金及物品损坏20元/天，共230元，利润高达100%。
当然，这是开得较好的店铺。但以湖南米粉越来越大的影响力及广泛的认可度达到上述标准并不困难。望各位对湖南米粉感兴趣的朋友发表看法，多提建议，有什么疑问也可向我提出我定会一一解答。
